Glockensekt Johanniter naturherb 0,11 5,20
mit Schlehenlikor 6,20

Hausgemachtes aus dem Suppenkessel

Kraftbriihe
mit Kriiuterflidle

Frénkische Kartoffelsuppe

Kiirbisrahmrahmsuppe
mit Kiirbiskernol

~

Gemischter Vorspeisensalat mit hausgemachtem Dressing

Fisch, Vegetarisches, Veganes und Salat

Wolfsbarschfilet auf Ratatouille dazu Schwenkkartoffeln
Lachs- und Zanderfilet mit Safransoffe, Bandnudeln und Blattsalate
Hausgemachte Kiisespiitzle mit Rostzwiebeln und Salat

Spaghetti in Kiirbisrahm (vegan)
mit Maronen und Lauchzwiebeln

Kiirbis — Spinat — Lasagne mit Feta und Salatbukett (vegetarisch)

Grofier gemischter Salat mit gebratenen Maultaschen,
Specksofie und hausgemachten Réstzwiebeln

Aus dem Gefliigelstall ¢
Giinsebrust mit karamellisierten Maronen, _
Klof3en und Apfelrotkohl o

Entenbrust geschmort mit Orangensofye, Kloffen und Rosenkohl!

Entenviertel knusprig gebraten
mit Rosenkohl und Semmelknodel

Hiihnchenbrustfilet in Champignonrahmsofe,
dazu Bandnudeln und gebratenes Gemiise

Putengeschnetzeltes ,,Ziiricher Art“ mit Waldpilzen
auf Kartoffelrosti dazu Salat

dazu der besondere Wein:

2019 Sulzfelder Cyriakusberg 0,11 4,00
Cabernet Dorsa 0,251 8,00
nuancenreich, fiillig, tief, frdnkisch trocken

*

8,50
6,00

7,90

8,50

23,50
32,50
19,90

22,50
22,50

18,90

32,50
35,50

21,50

22,50




Traditionelle Wirtshausrezepte aus alten Kochbiichern

Vom Bauern Hegwein Gollachostheim:

Schweinekammbraten mit Kl6f3en und Rotkohl 20,50

Schnitzel ,, Wiener Art* in der Pfanne gebraten
mit Pommes frites und Salat * 20,50

~

Hausgemachter ,, Krautwickel“ mit Specksofse
auf Kartoffel- Petersilienpiiree 15,90

Saure Nierle, dazu hausgemachte Spdtzle und Salat 19,80
Rinderleber ,,Berliner Art“ mit hausgemachtem Kartoffelpiiree und Salat 22,50

Rindersauerbraten mit altfrinkischer LebkuchensofSe,
Klofsen und Apfelrotkohl * 24,50

»Haustopf* Schweinefilets in Pilzrahmsofie
dazu hausgemachte Spdtzle und Salat 31,80

Rehgoulasch ,, Forsterin Art“ dazu hausgemachte Spdtzle,
Bohnenbiindle und Preiselbeerbirne * 26,50

» Winzerroulade*
Rinderroulade in Burgundersofle mit gebratenem Speck und Trauben
dazu Kartoffel — Petersilienpiiree und gebratenes Gemiise 27,50

Zwiebelrostbraten ,,Schwibische Art*
mit hausgemachten Rostzwiebeln und Spdtzle und Salat 34,50

* diese Gerichte auch als kleinere Portion abzgl. € 3,00
Fiir Beilagendinderungen berechnen wir € 1,00

Hausgemachtes Sifles zum Abschlufl

Spekulatius Mousse mit Rumtopffriichten 12,50
Zimtparfait mit Rotweinzwetschgen 12,50
Glockenwirts Gliihweincreme 7,50

...... und zum Wein
Gerducherte Bratwiirste mit Meerrettich und Brot 10,90
Kiisewiirfel 8,40

Anderungen vorbehalten



